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Grundkategorie Grundmaterial erhitzen: zum abtöten 
der Enzyme, die mit 
Sauerstoff zusammen 
die Oxydation 
hervorrufen.
welken: an der Sonne 
für Wulong und 
Weißtee essentiell um 
Reaktionen in Gang zu 
setzen. Bei Rottee 
hauptsächlich um die 
Blätter weich werden 
zu lassen zur 
Vorbereitung auf das 
Rollen.

rollen: nach oder 
während des erhitzen 
ist es hauptsächlich 
dazu da den Tee in 
Form zu bringen 
(Grüntee, Gelbtee, 
Schwarztee  und 
Wulong.
wenn vor dem erhitzen, 
forciert es die oxidative 
und vollständige 
Reaktion mit den 
Enzymen. (Rottee)

charakteristisch
e Verarbeitung 
bei Gelbtee, 
Schwarztee, 
Rottee und 
Wulongtee.
Bei Weißtee stellt 
welken das an 
sich 
charakteristische 
dar.

trocknen: bei Grüntee 
geschieht es meistens 
in einem Vorgang mit 
dem erhitzen und in 
Form bringen. 
Ansonsten stellt der 
Trocknungsvorgang 
allgemein nur einen 
abschliessenden 
Prozess der letzten 
Verringerung des 
Feuchtigkeitsgehalts 
dar zur Stabilisierung. 
Bei Schwarztee ist es 
entweder Sheng, dann 
abgeschlossen; oder 
Shu, dann nur ein 
Übergang zu 6.

nach dem trocknen 
aber vor dem 
schneiden+mischen 
kommt aufhäufen
+anfeuchten (evtl 
Impfung mit 
Mikroorganismen). 
Dann erst pressen 
und erneutes 
trocknen zum 
fertigen Tee.

Grüntee 1.Frisches 
Teeblatt

2.erhitzen (braten, 
Heissluft oder 
Wasserdampf) zum 
abtöten

3.rollen 4.——— 5.trocknen

Gelbtee 1.Frisches 
Teeblatt

2.erhitzen zum abtöten 3.rollen 4.aufhäufen 5.trocknen

Schwarztee/
Heicha

1.Frisches 
Teeblatt

2.erhitzen zum abtöten 3.rollen 4.——— 5.trocknen, 
(schneiden, mischen), 
anfeuchten+pressen.

6.Bei Fermentation

Weißtee 1.Frisches 
Teeblatt

2.welken 3.——— 4.——— 5.trocknen

Rottee (hongcha) 1.Frisches 
Teeblatt

2.welken 3.rollen 4.forcierte 
Oxidation

5.trocknen

Wulong/Oolong 1.Frisches 
Teeblatt

2.welken 3. ——— 4. kontrollierte 
Oxidation 

5. ———

6.erhitzen 7.rollen 8.trocknen

Schwarztee hier im Diagramm meint immer den chinesischen Schwarztee (Dunkler Tee/Heicha); Rottee steht für den uns bekannten ‚Schwarztee.
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